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Liebe Gäste, 
mein Team und ich freuen sich, Sie begrüßen zu dürfen und wünschen Ihnen 

mit unseren Buffets ein kulinarisches Erlebnis.  
Wir möchten Sie mit feinen und ausgesuchten Speisen und den dazu 

passenden Weinen verwöhnen. 
 

 

Hier noch eine Bitte in eigener Sache. 
Aufgrund der in Deutschland geltenden Bonpflicht, bitten wir alle nicht 

Hotelgäste und Barzahler, die von uns ausgehändigte Rechnung 
mitzunehmen. Vielen Dank! 

 

Familie Helmut Dehren & Team 
 

 

 

 

Vor dem Essen ein Aperitif? 
besondere Empfehlungen 
Glas Sekt, Hausmarke trocken   0,10 l 3,90 
Moselstern Weinbergpfirsich-Secco   0,10 l 3,30 
Kir Royal (Cassis mit Sekt)   0,10 l 5,00 
Kir Moselle (Sekt mit Weinbergpfirsichlikör)   0,10 l 5,00 
Aperol Spritz   0,20 l 7,50 
 

Weinaperitifs 
Martini bianco 5 cl 4,00 
Martini extra dry 5 cl 4,00 
Martini rosso 5 cl 4,00 

Sherry medium 5 cl 4,00 
Sherry dry 5 cl 4,00 
Portwein 5 cl 4,00 

 

bittere Aperitifs 
Campari, 25% 5 cl 5,00 
Campari Soda 0,20 l 7,50 

Campari Orange 0,20 l 7,50 

 



Preise sind in Euro und Inklusivpreise. Kurzfristige bzw. saisonale Änderungen vorbehalten! 
 

 

H
O

TE
L 

W
EI

N
H

AU
S 

FU
H

R
M

AN
N

 

 
Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch 
Preis pro Person 26,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Montag Dienstag 
Vorspeise 

Feine Fischauswahl aus Fluss und Meer 
mit Dill-Honig-Senfsauce 

Gemischte Bratenplatte  
mit Essiggemüse und Remouladensauce 

Vorspeise 
Zucchinisalat  
mit Balkankäse 

Rote-Linsen-Salat  
mit geräuchertem Forellenfilet 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Suppe 
Tomatencremesuppe  

 mit Basilikum 

Suppe 
Rinderkraftbrühe  

 mit Wurzelgemüse und Eierstich 

Hauptgerichte 
Zartrosa gebratenes Schweinelendchen 

am Buffet tranchiert mit Sauce Provence  
 

Tafelspitz vom Rind  
mit Meerrettichsauce  

Panierte Mini-Hähnchenschnitzel  
Gedünstetes Seelachsfilet  

in Dillrahmsauce 
 

Hauptgerichte 
Rosa gebratene Rinderhüfte 

am Buffet tranchiert mit Sauce Bernaise  

Streifen von der Jungsau 
in Pfefferrahmsauce 

Minischnitzel „Wiener Art“  
Tilapia Filet  

an Weißweinsauce 

Vegan/Vegetarisch 
Asia-Reispfanne  
Gemüsebratlinge  

Vegan/Vegetarisch 
Nudelauflauf  

Veganes Gemüseschnitzel   

Beilagen 
Schwarzwurzeln à la Creme  

Romanesco, Reis  
Petersilienkartoffeln, Butternudeln  

Beilagen 
Blumenkohl  

Erbsen und Babykarotten  
Reis, Spätzle, Kartoffelgratin  

Dessert 
Frisches Obst 

Sauerkirschenkompott 
Verschiedene Mousse oder Cremes  

 

Dessert 
Frisches Obst 

Mangomousse, Nussmousse 

Kuchenauswahl  

 

  



Preise sind in Euro und Inklusivpreise. Kurzfristige bzw. saisonale Änderungen vorbehalten! 
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Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch 
Preis pro Person 26,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Mittwoch Donnerstag 
Vorspeise 

Pflaumen im Speckmantel 
auf Salat 

Gemüse-Couscous-Salat  
mit geräuchertem Lachs und Tandoorijoghurt 

Vorspeise 
Krabbencocktail 

Winzersülze 
mit Remouladensauce 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Suppe 
Gemüsecremesuppe  

mit Croutons  

Suppe 
Moselländische Kartoffelcremesuppe  

mit Riesling Wein verfeinert 

Hauptgerichte 
Moselländisches Tresterfleisch  

vom Schwein 
Rinderbraten Burgunder Art  
Mini-Hähnchen-Schnitzel   

Gegrilltes Filet vom Kap-Seehecht  
an Kräuterrahmsauce 

Hauptgerichte 
Eifeler Krustenschinken  

am Buffet tranchiert mit Altbiersauce 
Minischnitzel „Wiener Art“   

Gebratenes Hähnchenbrustfilet 

Gebackenes Schollenfilet  

mit Remouladensauce 

Vegan/Vegetarisch 
Veganes Schnitzel vom Feld  

Blumenkohl-Käse-Knusperbratling   

Vegan/Vegetarisch 
Berner Röstitaler   

 mit Pilzragout 
Vegane Falafelbällchen  

Beilagen 
Kräuterkohlrabi, Speckbohnen, Rotkohl  

Wedges, Butterreis, Kartoffelklöße 

Beilagen 
Kaisergemüse, Sauerkraut 

Kartoffelstampf, Reis 

Desserts 
Frisches Obst 
Rote Grütze 
im Weckglas 

Kaiserschmarrn 
mit Vanillesauce 

CappucchinomousseF 

 

Dessert 
Frisches Obst 
Ananasmousse 

Himbeermousse 

Obstcrumble  

mit Vanillesauce  
 

 

  



Preise sind in Euro und Inklusivpreise. Kurzfristige bzw. saisonale Änderungen vorbehalten! 
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Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch 
Preis pro Person 26,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Freitag Samstag 
Vorspeise 

Honigmelone 
mit luftgetrockneten Schinken 

Mariniertes Hähnchenbrustfilet 
an grünem Salat und Sweet Chillisauce 

Vorspeise 
Tomaten mit Mozzarella-Bällchen 

Matjesfilet 
nach „Hausfrauen Art“ 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten 

Suppe 
Karottencremesuppe  

mit Kokosmilch  

Suppe 
Rinderkraftbrühe  

mit Markklößchen und Minimaultaschen  

Hauptgerichte 
Hähnchenschnitzel  

Rindergulasch  
Gefüllte Putenbrust „Gärtnerin“ 

Ganzer pochierter Lachs 
mit Rieslingsauce  

 

Hauptgerichte 
Niedertemperatur gegarte Rinderhüfte  

am Buffet tranchiert, dazu Sauce Bernaise  
Mini Schnitzel „Wiener Art“    

Hähnchenbrustfilet „Piccata Milanese“ 
Edelfischauswahl  

in Safransauce 

Vegan/Vegetarisch 
Spaghetti  

mit getrockneten Tomaten, Chili, Paprika 
und Grana Padano   

Veganer Backfisch vom Feld  

Vegan/Vegetarisch 
Mit Spinat gefüllte Tortellini  

mit Käse 
Blanchierte Blumenkohl-Stücke  

mit einer knusprigen BBQ-Panade 

Beilagen 
Erbsen und Möhren, Rosenkohl 

Dampfkartoffeln, Bunter Reis 
Spätzle  

Beilagen 
Blumenkohl, Rustikales Gemüse  

Bunter Reis, Kartoffelgratin 

Tagliatelle 

Desserts 
Frisches Obst 
Panna-Cotta 

mit karamellisierten Pfirsichen 
Blutorangenmousse  

Warmer Apfelstrudel  

mit Vanillesauce  

Dessert 
Frisches Obst 

Griechischer Joghurt  

mit Honig und Walnuss  
Schokoladenmousse  

Topfenknödel  

mit Vanillesauce  
 

  



Preise sind in Euro und Inklusivpreise. Kurzfristige bzw. saisonale Änderungen vorbehalten! 
 

 

H
O

TE
L 

W
EI

N
H

AU
S 

FU
H

R
M

AN
N

 
Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch 
Preis pro Person 26,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Sonntag 
Vorspeise 

Zucchinisalat  
mit Balkankäse 

Krabbencocktail  

 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Suppe 
Pilz-Rahm-Suppe  

Hauptgerichte 
Hunsrücker Spießbraten vom Schwein  

am Buffet tranchiert, dazu Zwiebelsauce 
Panierte Mini-Hähnchenschnitzel  

Confierte Entenkeule  
Gedünstetes Zanderfilet 

an Tomatenragout 

Vegan/Vegetarisch 
Penne Arrabiata  
und Grana Padano  

Veganes Sellerieschnitzel  

Beilagen 
Bunte Vichy Karotten, Rotkohl 

Kartoffelstampf, Butterreis 
Spätzle  

Desserts 
Frisches Obst 

Pfirsich-Mascarpone Mousse 
Himbeermousse 
Kuchenauswahl 

 
 



 Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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Getränkekarte 
warme Getränke 
Tasse Kaffee  3,00 
Pott Kaffee  3,80 
Tasse Kaffee (entkoffeiniert)  3,00 
Pott Kaffee (entkoffeiniert)  3,80 
Espresso  3,00 
Doppelter Espresso   4,60 
Cappuccino   3,80 
Latte Macchiato,   4,20 
ital. Kaffeespezialität in drei Schichten    
 

Latte Macchiato Flavour  5,50 
mit Eierlikör oder Amaretto  
Milchkaffee   4,20 
Große Tasse heiße Schokolade  4,00 
mit Sahne  
Russische Schokolade,   7,80 
mit einem Schuss Rum  
Irish Coffee   7,80 
 

Pott Tee  3,50 
(Kamille, Früchtetee Hibiskus & Himbeere,  
Pfefferminz, Rooibos, Orange & Karamell,  
schwarzer Tee Classic & grüner Tee Lemonmyrte) 

Glühwein 5,50 
 
 

 

alkoholfreie Getränke 
Coca-Cola  0,20 l 2,90 0,40 l 4,80 
Coca-Cola Zero  0,20 l 2,90 0,40 l 4,80 
Fanta (Orangenlimonade) 0,20 l 2,90 0,40 l  4,80 
Sprite (Zitronenlimonade)  0,20 l  2,90 0,40 l 4,80 
Spezi (Cola mit Fanta)  0,20 l 2,90 0,40 l  4,80 
Rhodius o. Gerolsteiner Flasche 0,25 l 2,90  Flasche 0,50 l  4,90 
   Flasche 0,75 l 6,50 
Rhodius o. Gerolsteiner, still Flasche 0,25 l 2,90 Flasche 0,75 l 6,50 
Apfelsaft 0,20 l  2,90 0,40 l 4,80 
Apfelsaft-Schorle 0,20 l 2,90 0,40 l 4,80 
Orangensaft 0,20 l  3,20 0,40 l 5,60 
Traubensaft 0,20 l  3,20 0,40 l 5,60 
Johannisbeernektar 0,20 l 3,20 0,40 l 5,60 
Bitter Lemon  0,20 l 3,50 0,40 l 5,90 
Tonic Water  0,20 l 3,50 0,40 l 5,90 

Biere 
Warsteiner Premium vom Fass 0,25 l 3,20 0,50 l 5,50 
Alster (Warsteiner mit Zitronenlimo)  0,25 l 3,20 0,50 l 5,50 
Schuss (Warsteiner mit Malzbier)  0,25 l 3,20 0,50 l 5,50 
Cola Pils (Warsteiner mit Cola)  0,25 l 3,20 0,50 l 5,50 
Warsteiner Radler, alkoholfrei Flasche 0,33 l 3,50 
Warsteiner fresh, alkoholfrei Flasche 0,33 l 3,80 
Frankenheimer Alt Flasche 0,33 l 3,80 0,50 l 5,30 
Malzbier Flasche 0,33 l 3,50 
König Ludwig Hefeweizen, hell   Flasche 0,50 l 5,50 
König Ludwig Hefeweizen, dunkel   Flasche 0,50 l 5,50 
König Ludwig Hefeweizen, alkoholfrei   Flasche 0,50 l 5,50 



 Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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Whisky  Cognac und Weinbrand 

Jim Beam (Bourbon) 40% 4 cl 6,50 
Jack Daniels (Bourbon) 40% 4 cl 7,50 
Tullamore Dew (Irish) 40% 4 cl 7,80 
Johnnie Walker 4 cl 6,50 
Red Label (Scotch) 40% 
Dimple (Scotch) 40% 4 cl 7,50 
Ballantines (Scotch) 40% 4 cl 7,50 
Glenfiddich Single Malt (Scotch) 40% 4 cl 8,80 

Remy Martin V.S.O.P 40% 2 cl 6,00 
Hennessy 40% 2 cl 5,00 
Asbach Uralt 38% 2 cl 4,80 
Chantré 36% 2 cl 3,50 
 
 
 

 
 
 

Digestifs 
Wodka Szene 37% 2 cl 3,20 
Moskovskya 40% 2 cl 3,50 
Barcadi weiß 37,5% 2 cl 4,00 
Gin Gordon’s Dry 37,5% 4 cl 6,50 
Malteserkreuz Aquavit 40% 2 cl 3,50 
Jubiläums Aquavit 42% 2 cl 4,00 
Linie Aquavit 41,5% 2 cl 4,00 
Schladerer Williams Christ,  2 cl 4,20 
Himbeergeist, Kirschwasser  
oder Zwetschgenwasser 42% 
 

Moselwappen Williams Christ,  2 cl 3,20 
Himbeergeist oder  
Kirschwasser 40% 
Doppel-Korn 38% 2 cl 3,20 
Doppel-Wacholder 38% 2 cl 3,20 
Obstler 37,5% 2 cl 3,20 
Moseltrester 38% 2 cl 3,20 
Moselhefe 38% 2 cl 3,20 
Grappa Julia 38% 2 cl 3,50 
 
 

 
 

Kräuterschnaps 
Moselfeuer 32% 2 cl 3,20 
Fernet Branca 39% 2 cl 3,50 
Jägermeister 35% 2 cl  3,50 

Ramazzotti 30% 2 cl  3,50 
Underberg 35% 2 cl 3,50 
Kümmerling 35% 2 cl 3,50 

 
 
 

Liköre 
Sambuca Molinari 40% 2 cl 3,50 
Cointreau 40% 2 cl 4,50 
Grand Marnier 40% 2 cl 4,50 
Dom Benedictine 40% 2 cl 4,50 
Amaretto di Saronno 28% 2 cl 3,80 

Bailey’s 17% 2 cl 3,80 
Verporten Eierlikör 14% 2 cl 3,50 
Edelkirschlikör 16% 2 cl 3,50 
Traubenlikör 20% 2 cl 3,50 
Weinbergpfirsichlikör 18% 2 cl 3,50 

 
 
 

Mixgetränke 
Alle Mixgetränke mit 4 cl Spirituosenanteil
Doppel-Korn/Cola  0,20 l 7,00 
Doppel-Korn/Fanta 0,20 l 7,00 
Szene Whisky/Cola  0,20 l 7,50 
Jack Daniels/Cola  0,20 l 9,80 
Szene Weinbrand/Cola  0,20 l 7,50 
Asbach/Cola  0,20 l 9,80 

Szene Wodka/Orange 0,20 l 7,50 
Szene Wodka/Lemon  0,20 l 7,50 
Szene Gin/Tonic  0,20 l 8,50 
Pernod/Cola  0,20 l 8,50 
Bacardi/Cola  0,20 l 8,50 
Batida/Kirsch  0,20 l 7,50 

 



Weinkarte 
 Schoppen von der Mosel 

  -    Mitnahme* 
 Riesling Qualitätswein Glas 0,20 l 4,90 

1) trocken, 2) halbtrocken, 3) lieblich 
Fragen Sie gerne auch nach unserem Schoppen des Tages. 

Schorle 
4) Weißweinschorle (trocken, halbtrocken & mild) Glas 0,20 l 4,50 
5) Rotwein- & Rotlingschorle (trocken, halbtrocken & mild) Glas 0,20 l 4,70 

Riesling trocken 
56) 2022er Riesling vom grauen Schiefer Glas 0,10 l 4,00 

12,0 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Leo Fuchs, Pommern, Bernkasteler Ring    0,75 l 24,50 12,90 

75) 2023er Valwiger Herrenberg Riesling Spätlese Glas 0,10 l 4,00 
  Glas 0,20 l 7,50 
Heinz Dehren, Ellenz-Poltersdorf    0,75 l 25,50 11,50 

78) 2022er Calmont Riesling   
12,5 Vol. %    
Günter Leitzgen, Bremm    0,75 l 26,50 12,50 

85) 2022er Riesling Hochgewächs Selection Glas 0,10 l 4,00 
11,5 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Albert Kallfelz, Zell-Merl, Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 11,50 

88) 2022er Pündericher Riesling vom roten Schiefer   
VDP.ORTSWEIN, 11,0 Vol. %    
Clemens Busch, Pünderich, VDP    0,75 l 29,50 19,00 

90) 2022er Blauschiefer Riesling   
12,0 Vol. %    
Dr. Loosen, Bernkastel-Kues, VDP    0,75 l 25,50 14,00 

97) 2022er Bernkastel-Kues Riesling Alte Reben   
VDP.ORTSWEIN, 11,0 Vol. %    
Wwe. Dr. Thanisch, Erben Thanisch, Bernkastel-Kues, VDP   0,75 l 27,50 15,90 

101) 2022er Schloss Lieser Kabinettstück Riesling   
VDP.GUTSWEIN, 11,5 Vol. %    
Schloß Lieser, Thomas Haag, Lieser, VDP   0,75 l 28,50 15,50 

104) 2022er Kaseler Kehrnagel Riesling No 16   
12,9 Vol. %    
Erben von Beulwitz, Mertesdorf, Bernkasteler Ring   0,75 l 28,50 15,50 

112) 2021er Max Riesling   
VDP.GUTSWEIN, 11,5 Vol. %    
von Othegraven, Kanzem, VDP    0,75 l 27,50 13,50 

  



      Mitnahme * 

117) 2022er Saarburger Riesling   
VDP.GUTSWEIN, 12,0 Vol. %    
van Volxem, Wiltingen, VDP    0,75 l 31,50 17,90 

Großes Gewächs 
der Weingüter von VDP und Bernkasteler Ring 

203) 2021er Winninger Röttgen Riesling   
GROSSES GEWÄCHS BERNKASTELER RING, 12,0 Vol. %    
Richard Richter, Winningen, Bernkasteler Ring   0,75 l 39,00 26,00 

216) 2022er Merler Fettgarten Riesling   
GROSSES GEWÄCHS BERNKASTELER RING, 12,5 Vol. %    
Albert Kallfelz, Zell-Merl, Bernkasteler Ring   0,75 l 39,50 27,00 

229) 2021er Wehlener Sonnenuhr Riesling   
VDP.GROSSES GEWÄCHS,     
Dr. Loosen, Bernkastel-Kues, VDP    0,75 l 43,50 32,00 

Riesling halbtrocken & feinherb 
303) 2022er Brückstück Riesling Kabinett feinherb   

10,5 Vol. %    
Richard Richter, Winningen, Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 10,50 

307) 2022er Vom Grauen Schiefer Riesling feinherb  
11,5 Vol. %   
Leo Fuchs, Pommern, Bernkasteler Ring    0,75 l 25,50 12,90 

318) 2023er Riesling Classic Glas 0,10 l 4,00 
11,0 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 21,50 6,80 

340) 2022er Riesling Hochgewächs Selection feinherb Glas 0,10 l 4,00 
11,0 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Albert Kallfelz, Zell-Merl, Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 11,50 

352) 2022er Bernkasteler Badstube Riesling  
Kabinett feinherb   
VDP.GROSSE LAGE, 10,0 Vol. %    
Wwe. Dr. Thanisch, Erben Thanisch, Bernkastel-Kues, VDP   0,75 l 32,50 18,50 

Riesling lieblich & edelsüß 
403) 2022er Winninger Brückstück Riesling  

Kabinett fruchtig   
7,5 Vol %    
Richard Richter, Winningen, Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 10,50 

415) 2023er Bruttiger Götterlay  
Fantasie Riesling Hochgewächs edelsüß Glas 0,10 l 4,20 
7,8 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Klein-Götz, Bruttig-Fankel    0,75 l 24,50 10.00 

  



      Mitnahme * 

420) 2022er Rüberberger Domherrenberg  
Riesling Spätlese lieblich  Glas 0,10 l 4,00 
8,1 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 24,50 8,50 

430) 2022er Valwiger Herrenberg Riesling Auslese   
    
Heinz Dehren, Ellenz-Poltersdorf    0,75 l 26,00 11,80 

441) 2021er Merler Königslay Spätlese fruchtig 
8,0 Vol. %   
Albert Kallfelz, Zell-Merl, Bernkasteler Ring   0,75 l 28,50 14,50 

470) 2022er Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett   
VDP.GROSSE LAGE, 8,0 Vol. %    
Dr. Loosen, Bernkastel-Kues, VDP    0,75 l 28,50 16,50 

471) 2022er Ürziger Würzgarten Riesling Spätlese   
    
Dr. Loosen, Bernkastel-Kues, VDP    0,75 l 32,50 21,00 

Weißweine trocken, halbtrucken & lieblich 
andere Rebsorten als Riesling 

Weiße Burgundersorten 
Auxerrois - Gelbburgunder 
603) 2022er Auxerrois trocken 

Schinnen-Boos, Ellenz-Poltersdorf    0,75 l 21,00 7,50 

612) 2022er Chardonnay trocken  Glas 0,10 l 4,00 
12,5 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Leo Fuchs, Pommern, Bernkasteler Ring    0,75 l 24,50 10,90 

Graue Burgunder – Pinot gris 
625) 2023er Grauburgunder trocken Glas 0,10 l 4,00 

12,6 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 23,00 8,50 

632) 2021er Burkheimer Feuerberg  
Grauburgunder trocken   
VDP.ERSTE LAGE, 12,5 Vol. %    
Bercher, Burkheim, VDP    0,75 l 34,50 19,00 

Weißburgunder – Pinot blanc 
646) 2022er Bruttiger Pinot Blanc Classic 

14,0 Vol.%  
Klein-Götz, Bruttig-Fankel    0,75 l 24,50 9,50 

650) 2022er Weißburgunder Selection trocken   
12,5 Vol. %    
Albert Kallfelz, Zell-Merl, Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 10,20 

  



      Mitnahme * 

653) 2021er Coteaux de Schengen Pinot Blanc trocken  
élevée en grand fût de chêne  
12,5 Vol. %  
Henri Ruppert, Schengen (Luxemburg)    0,75 l 34,50 20,40 

660) 2022er Weißer Burgunder halbtrocken Glas 0,10 l 4,00 
13,5 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 23,50 7,30 

Bacchus 
665) 2022er Bacchus-Optima Ellenzer lieblich Glas 0,10 l 4,00 

8,5 Vol. %  Glas 0,20 l 6,50 
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 22,50 7,00 

Elbling 
670) 2023er Bruttiger Elbling Alte Reben trocken Glas 0,10 l 4,00 

13,5 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Klein-Götz, Bruttig-Fankel    0,75 l 22,50 9,00 

Gewürztraminer 
685) 2023er Gewürztraminer feinherb Glas 0,10 l 4,00 

11,0 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 24,50 8,50 

Kerner 
690) 2023er Kerner lieblich 

9,0 Vol. %  
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 22,50 7,00 

Rivaner – Müller-Thurgau 
700) 2023er Rivaner trocken  Glas 0,10 l 4,00 

12,2 Vol.%  Glas 0,20 l 6,50 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 21,50 7,50 

702) 2022er Ellenzer Rivaner halbtrocken Glas 0,10 l 4,00 
12,0 Vol. %  Glas 0,20 l 6,50 
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 21,50 6,80 

705) 2023er Müller-Thurgau lieblich 
10,0 Vol. % 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 22,50 6,80 

Sauvignon Blanc 
710) 2023er Sauvignon Blanc trocken Glas 0,10 l 4,00 

12,0 Vol.%  Glas 0,20 l 6,90 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 24,50 8,50 

Silvaner 
720) 2022er Just Silvaner trocken  Glas 0,10 l 4,00 

VDP.GUTSWEIN, 12,0 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Horst Sauer, Volkach, VDP    0,75 l 22,50 12,50 
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741) 2022er Sinfonie feinherb Cuvée Blanc feinherb Glas 0,10 l 4,00 
12,0 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Leo Fuchs, Pommern, Bernkasteler Ring    0,75 l 24,50 10,90 

Rotling, Rosé & Weißherbst 
Rotling 
803) 2022er Pink Riesling & Pinot Noir feinherb Glas 0,10 l 4,00 

10,0 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Kloster Ebernach, Cochem    0,75 l 23,50 10,50 

804) 2023er Rotling feinherb  Glas 0,10 l 4,00 
11,0 Vol. %  Glas 0,20 l 6,50 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 21,50 7,50 

Rosé 
808) 2022er Spätburgunder Rosé feinherb 

12,50 Vol. % 
Heinz Dehren, Ellenz-Poltersdorf    0,75 l 22,50 7,50 

810) 2022er Roter Ebling Rosé feinherb   
11,0 Vol. %    
Hubertus M. Apel, Nittel    0,75 l 23,50 8,90 

Weißherbst 
815) 2022er Spätburgunder Weißherbst trocken Glas 0,10 l 4,00 

13,5 Vol. %  Glas 0,20 l 6,90 
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 22,50 6,80 

Rotwein 
Spätburgunder, Frühburgunder – Pinot Noir 
823) 2023er Spätburgunder trocken Glas 0,10 l 4,00 

  Glas 0,20 l 6,50 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 21,50 7,50 

826) 2022er Spätburgunder trocken  
im Holzfass gereift   
Heinz Dehren, Ellenz-Poltersdorf    0,75 l 25,50 10,00 

827) 2022er Coteaux de Schengen Mosel  
Pinot Noir Barrique trocken   
14,5 Vol. %    
Henri Ruppert, Schengen (Luxemburg)    0,75 l 36,50 26,00 

Blaufränkisch 
838) 2021er Würzburger Stein Blaufränkisch trocken  

im Barrique gereift  Glas 0,10 l 5,00 
VDP.ERSTE LAGE, 13,0 Vol. %  Glas 0,20 l 9,00 
Bürgerspital zum heiligen Geist, Würzburg, VDP   0,75 l 29,50 21,00 
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Dornfelder 
844) 2023er Mosel Dornfelder trocken Glas 0,10 l 4,00 

12,5 Vol. %  Glas 0,20 l 6,50 
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 21,50 7,50 

846) 2019er Dornfelder Barrique trocken   
12,5 Vol. %    
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 26,50 13,50 

Merlot 
853) 2022er Merlot trocken  Glas 0,10 l 4,00 

14,0 Vol. %  Glas 0,20 l 7,50 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 24,50 8,50 

Portugieser 
856) 2022er Portugieser lieblich  Glas 0,10 l 4,00 

12,5 Vol. %  Glas 0,20 l 6,50 
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 21,50 7,50 

Cuvée 
863) 2022er Rubin halbtrocken  Glas 0,10 l 4,00 

11,5 Vol. %  Glas 0,20 l 6,50 
Arnold Fuhrmann & Sohn, Ellenz    0,75 l 21,50 7,50 

Secco & Sekt 
901) Piccolo trocken   0,2 l 6,50  

902) Moselstern Weinbergpfirsich-Secco Glas 0,10 l 3,00  
  0,75 l 17,50 7,50 

903) Mosel Riesling Secco trocken  Glas 0,10 l 3,50 
Schinnen-Boos, Ellenz-Poltersdorf    0,75 l 19,50 7,50 

905) Sekt Hausmarke, trocken  Glas 0,10 l 3,90  
  0,75 l 21,50 9,50 

910) Riesling Winzersekt halbtrocken 
klassische Flaschengärung   
12,5 Vol. %    
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 26,50 9,50 

911) Riesling Winzersekt trocken 
klassische Flaschengärung   
12,5 Vol. %    
Heinrich Basten, Ellenz    0,75 l 26,50 9,50 

 
 




