
Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 
Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Liebe Gäste, 
mein Team und ich freuen sich, Sie begrüßen zu dürfen und wünschen Ihnen 

mit unseren Buffets ein kulinarisches Erlebnis.  
Wir möchten Sie mit feinen und ausgesuchten Speisen und den dazu 

passenden Weinen verwöhnen. 
 
 

Hier noch eine Bitte in eigener Sache. 
Aufgrund der in Deutschland geltenden Bonpflicht, bitten wir alle nicht 

Hotelgäste und Barzahler, die von uns ausgehändigte Rechnung 
mitzunehmen. Vielen Dank! 

 

Familie Helmut Dehren & Team 
 

 

Vor dem Essen ein Aperitif? 
besondere Empfehlungen 
Glas Sekt, Hausmarke trocken   0,10 l 3,90 
Moselstern Weinbergpfirsich-Secco   0,10 l 3,50 
Kir Royal (Cassis mit Sekt)   0,10 l 5,50 
Kir Moselle (Sekt mit Weinbergpfirsichlikör)   0,10 l 5,00 
Aperol Spritz   0,20 l 7,90 
Hugo   0,20 l 7,90 
Lillet Wild Berry   0,20 l 7,90 
alkoholfreie Aperitifs 
Cordino (bitter-süß) 0,10 l 4,50 Sanbitter (Art Campari) 0,10 l 4,50 
Weinaperitifs 
Martini bianco 5 cl 5,00 
Martini extra dry 5 cl 5,00 
Martini rosso 5 cl 5,00 

Sandeman Sherry medium 5 cl 5,00 
Sandeman Sherry dry 5 cl 5,00 
Sandeman Portwein weiß oder rot 5 cl 5,00 

bittere Aperitifs 
Campari, 25% 5 cl 5,50 
Campari Soda 0,20 l 7,50 

Campari Orange 0,20 l 7,50 
 

Anis 
Ricard, 45% 5 cl 6,50 
Pastis 51, 45% 5 cl 6,50 

Pernod, 40% 5 cl 6,00

 



Saisonale und organisatorisch bedingte Abweichungen bei der Speisenauswahl bleiben vorbehalten und stellen keinen Mangel dar. 
Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 

Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch  -  enthält:   = Laktose  -   = Gluten 
Preis pro Person 34,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Montag Dienstag 
Vorspeise 

Feine Fischauswahl aus Fluss und Meer  
mit Dill-Honig-Senfsauce 

Gemischte Bratenplatte  
mit Essiggemüse und Remouladensauce  

Vorspeise 
Zucchinisalat  

mit Balkankäse  
Rote-Linsen-Salat  

mit geräuchertem Forellenfilet 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Suppe 
Tomatencremesuppe  

 mit Basilikum 

Suppe 
Rinderkraftbrühe  

 mit Wurzelgemüse und Mini-Maultaschen  

Hauptgerichte 
Zartrosa gebratenes Schweinelendchen 

am Buffet tranchiert mit Sauce Provence  
Tafelspitz vom Rind mit Meerrettichsauce  

Gedünstetes Seelachsfilet  

in Dillrahmsauce  
 

Hauptgerichte 
Rosa gebratene Rinderhüfte 

am Buffet tranchiert mit Sauce Bernaise  

Streifen von der Jungsau  
in Pfefferrahmsauce  

Tilapia Filet an Weißweinsauce  

Vegan/Vegetarisch 
Asia-Reispfanne  
Gemüsebratlinge  

Vegan/Vegetarisch 
Nudelauflauf   

Veganes Gemüseschnitzel   

Beilagen 
Schwarzwurzeln à la Creme   

Frisches Marktgemüse  
und Romanesco , Reis   

Petersilienkartoffeln , Butternudeln   

Beilagen 
Frisches Marktgemüse  

 und Blumenkohl  
Reis   

Spätzle  , Kartoffelgratin  

Dessert 
Frisches Obst 

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Warmer Apfelstrudel   

mit Vanillesauce  

Käseplatte  

Dessert 
Frisches Obst 

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Kuchenauswahl   

Käseplatte  



Saisonale und organisatorisch bedingte Abweichungen bei der Speisenauswahl bleiben vorbehalten und stellen keinen Mangel dar. 
Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 

Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch  -  enthält:   = Laktose  -   = Gluten 
Preis pro Person 34,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Mittwoch Donnerstag 
Vorspeise 

Pflaumen im Speckmantel 
auf Salat 

Gemüse-Couscous-Salat   
mit geräuchertem Lachs und Tandoorijoghurt  

Vorspeise 
Krabbencocktail  

im Glas  
Winzersalat  

mit Remouladensauce  

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Suppe 
Gemüsecremesuppe   

mit Croutons  

Suppe 
Moselländische Kartoffelcremesuppe   

mit Riesling Wein verfeinert 

Hauptgerichte 
Moselländisches Tresterfleisch  

vom Schwein 
Rinderbraten Burgunder Art 

(März bis Oktober) 
Rheinischer Sauerbraten  

(Oktober bis März) 
Pochiertes Filet vom Kap-Seehecht  

an Kräuterrahmsauce  

Hauptgerichte 
Eifeler Krustenschinken  

am Buffet tranchiert mit Altbiersauce 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet 

Gebackenes Schollenfilet   

mit Remouladensauce  

Vegan/Vegetarisch 
Berner Röstitaler  

 mit Pilzragout 
Blumenkohl-Käse-Knusperbratling   

Vegan/Vegetarisch 
Veganes Schnitzel vom Feld   

Vegane Falafelbällchen   

Beilagen 
Frische Kräuterkohlrabi , Speckbohnen   

Rotkohl  
Wedges, Butterreis , Kartoffelklöße 

Beilagen 
Gedünstete Gemüse , Sauerkraut  

Kartoffelstampf , Reis  

Desserts 
Frisches Obst 

Kaiserschmarrn   
mit Vanillesauce  

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Käseplatte  

Dessert 
Frisches Obst 

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Obstcrumble    

mit Vanillesauce  
Käseplatte  

 
  



Saisonale und organisatorisch bedingte Abweichungen bei der Speisenauswahl bleiben vorbehalten und stellen keinen Mangel dar. 
Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 

Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch  -  enthält:   = Laktose  -   = Gluten 
Preis pro Person 34,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Freitag Samstag 
Vorspeise 

Honigmelone 
mit luftgetrockneten Schinken 

Mariniertes Hähnchenbrustfilet 
an grünem Salat und Sweet Chillisauce 

Vorspeise 
Tomaten mit Mozzarella-Bällchen  

Krabbencocktail 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten 

Suppe 
Karotten-Ingwer Suppe  

(März bis Oktober) 
Kürbis-Kokos-Cremesuppe    

(Oktober bis März) 

Suppe 
Rinderkraftbrühe  

mit Markklößchen  

Hauptgerichte 
Hähnchenschnitzel  

Rindergulasch (März bis Oktober) 
Wildgulasch (Oktober bis März) 

Gefüllte Putenbrust „Gärtnerin“ 
und Estragonsauce  

Ganzer pochierter Lachs 
mit Rieslingsauce   

 

Hauptgerichte 
Niedertemperatur gegarte Rinderhüfte 

am Buffet tranchiert, dazu Sauce Bernaise  
Mini Schnitzel „Wiener Art“   

Hähnchenbrustfilet „Piccata Milanese“   
Edelfischauswahl  

in Safransauce  

Vegan/Vegetarisch 
Spaghetti   

mit getrockneten Tomaten, Chili, Paprika 
und Grana Padano    

Vegane Falafelbällchen   

Vegan/Vegetarisch 
Mit Spinat gefüllte Tortellini    

mit Käsesauce  
Blanchierte Blumenkohl-Stücke   

mit einer knusprigen BBQ-Panade 

Beilagen 
Gemischtes Gemüse  und Rosenkohl  

Dampfkartoffeln , Bunter Reis   
Spätzle   

Beilagen 
Frisches Marktgemüse   

und Blumenkohl   

Bunter Reis , Kartoffelgratin   

Tagliatelle   

Desserts 
Frisches Obst 

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Warmer Apfelstrudel   

mit Vanillesauce   
Käseplatte  

Dessert 
Frisches Obst 

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Topfenknödel    

mit Vanillesauce  
Käseplatte  



Saisonale und organisatorisch bedingte Abweichungen bei der Speisenauswahl bleiben vorbehalten und stellen keinen Mangel dar. 
Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 

Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
 

 

H
O

TE
L 

B
R

IX
IA

D
E 

&
 T

R
IT

O
N

 
Buffetkarte 

= vegan  -  = vegetarisch  -  enthält:   = Laktose  -   = Gluten 
Preis pro Person 34,50 Euro – Kinder 7-12 Jahre zahlen den halben Preis 

Kinder bis 6 Jahre ohne Berechnung 

Sonntag 
Vorspeise 

Zucchinisalat  
mit Balkankäse  

Matjesfilet   
nach „Hausfrauen Art“  

 

Salat 
Reichhaltiges Salatbuffet 

mit verschiedenen Blattsalaten, 
Rohkostsalaten und angemachten Salaten  

Suppe 
Pilz-Rahm-Suppe F/G 

Hauptgerichte 
Hunsrücker Spießbraten vom Schwein  

am Buffet tranchiert, dazu Zwiebelsauce  
Confierte Entenkeule  

Gedünstetes Zanderfilet  
an Tomatenragout 

Vegan/Vegetarisch 
Penne Arrabiata   
und Grana Padano   

Veganes Sellerieschnitzel   

Beilagen 
Frisches Marktgemüse   

und Apfelrotkohl  
Kartoffelstampf , Butterreis   

Nudeln  

Desserts 
Frisches Obst 

Verschiedene Mousse oder Cremes  

Kuchenauswahl   

Käseplatte  
 



 Preise sind in Euro und Inklusivpreise. Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden.  
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= vegan  -  = vegetarisch  -  enthält:   = Laktose  -   = Gluten 

Für den kleinen Hunger 
Täglich von 12:00 bis 21:00 Uhr 

Knackig frische Salate der Saison 14,50  
wahlweise mit Balsamico-Dressing oder Joghurt-Dressing und frischem Baguette 
- mit Räucherlachs 17,50 
- mit Roastbeefstreifen 18,50  

Tomatencremesuppe 7,90   
mit Basilikum verfeinert 

Herzhafte Gulaschsuppe 7,90  
mit frischem Baguette 

Gemüseflammkuchen 13,90   
mit Creme Fraiche, Hirtenkäse, Tomaten, Zwiebeln, grünen Pepereoni  
und buntem Pfeffer   

Moselländischer Flammkuchen 13,90 
mit Speck, Zwiebeln und Trauben   

La Pinsa Pancetta (Winzerbrotzeit) 15,90 
Sauerteigfladenbrot mit Creme fraiche, Bacon roten Zwiebeln und Trauben   

Große Ofenkartoffel 13,50   
mit Sauerrahm und Salatbukett  

Strammer Max 17,90 
Bauernbrot angeröstet in Butter, belegt mit rohem & gekochtem Schinken 
Tomatenscheiben und zwei Spiegeleier   

Hausgemachte 250g Frikadelle  16,90 
mit Zwiebelsauce und Kartoffelsalat 

Veganes Auberginencurry mit Reis 19,80  
würziges Curry mit Aubergine, Kokos und feinen Gewürzen, serviert mit Reis 

Veganes Tikka Masala Curry mit Reis 18,80  
aromatisches indisches Tikka-Masala-Curry mit Gemüse, Kokos und Reis 

Käse-Variationen zum Wein 17,80  
mit fünf verschiedenen Käsesorten passend zum Wein,  
garniert mit Trauben und Oliven 
dazu frisches Baguette  

 



 Preise sind in Euro und Inklusivpreise. Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden.  
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= vegan  -  = vegetarisch  -  enthält:   = Laktose  -   = Gluten 

Für den kleinen Hunger 
Täglich von 12:00 bis 21:00 Uhr 

Knackig frische Salate der Saison 14,50  
wahlweise mit Balsamico-Dressing oder Joghurt-Dressing und frischem Baguette 
- mit Räucherlachs 17,50 
- mit Roastbeefstreifen 18,50  

Tomatencremesuppe 7,90   
mit Basilikum verfeinert 

Herzhafte Gulaschsuppe 7,90  
mit frischem Baguette 

Gemüseflammkuchen 13,90   
mit Creme Fraiche, Hirtenkäse, Tomaten, Zwiebeln, grünen Pepereoni  
und buntem Pfeffer   

Moselländischer Flammkuchen 13,90 
mit Speck, Zwiebeln und Trauben   

La Pinsa Pancetta (Winzerbrotzeit) 15,90 
Sauerteigfladenbrot mit Creme fraiche, Bacon roten Zwiebeln und Trauben   

Große Ofenkartoffel 13,50   
mit Sauerrahm und Salatbukett  

Strammer Max 17,90 
Bauernbrot angeröstet in Butter, belegt mit rohem & gekochtem Schinken 
Tomatenscheiben und zwei Spiegeleier   

Hausgemachte 250g Frikadelle  16,90 
mit Zwiebelsauce und Kartoffelsalat 

Veganes Auberginencurry mit Reis 19,80  
würziges Curry mit Aubergine, Kokos und feinen Gewürzen, serviert mit Reis 

Veganes Tikka Masala Curry mit Reis 18,80  
aromatisches indisches Tikka-Masala-Curry mit Gemüse, Kokos und Reis 

Käse-Variationen zum Wein 17,80  
mit fünf verschiedenen Käsesorten passend zum Wein,  
garniert mit Trauben und Oliven 
dazu frisches Baguette  

 



Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 
Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Getränkekarte 

Softgetränke, Biere und Kaffee 
alkoholfreie Getränke 
Coca Cola Flasche 0,20 l 3,50 0,40 l 5,50 
Coca Cola Zero Flasche 0,20 l 3,50 0,40 l 5,50 
Fanta (Orangenlimonade) Flasche 0,20 l 3,50 0,40 l 5,50 
Sprite Flasche 0,20 l 3,50 0,40 l 5,50 
Spezi (Cola mit Fanta) Flasche 0,20 l 3,50 0,40 l 5,50 
Gerolsteiner Sprudel, Medium oder Naturell Flasche 0,25 l 3,50 Flasche 0,50 l 5,50 
Vulkanpark-Quelle Eifel Classic, Medium oder Naturelle   Flasche 0,75 l 6,90 
 

  Flasche 

Schweppes Bitter Lemon  0,20 l 4,20 
Schweppes Tonic Water  0,20 l 4,20 
Schweppes Ginger-Ale 0,20 l 4,20 
Granini Apfelsaft 0,20 l 4,20 
Granini Orangensaft 0,20 l 4,20 
Granini Johannisbeer-Nektar 0,20 l 4,20 
Granini Traubensaft rot 0,20 l 4,20 

  Flasche 

Traubensaft weiß 0,20 l 4,20 
Apfelsaftschorle Glas 0,40 l 5,50 
Johannisbeerschorle Glas 0,40 l 5,80 
Traubensaftschorle Glas 0,40 l 5,80 
Rhabarbarschorle 0,33 l 3,90 
Fuze Eistee 0,33 l 3,90 
 

Biere 
Warsteiner vom Fass 0,25 l 3,90 0,50 l 6,50 
Alster (Warsteiner mit Zitronenlimonade) 0,25 l 3,90 0,50 l 6,50 
Schuss (Warsteiner mit Malzbier) 0,25 l 3,90 0,50 l 6,50 
Warsteiner Radler, alkoholfrei   Flasche 0,33 l 4,20 
Warsteiner fresh, alkoholfrei   Flasche 0,33 l 4,20 
Veltins Pülleken   Flasche 0,33 l 4,20 
Frankenheimer Alt   Flasche 0,33 l 4,20 
Malzbier   Flasche 0,33 l 4,20 
König Ludwig Hefeweizen, hell vom Fass   0,50 l 6,50 
König Ludwig Hefeweizen, dunkel   Flasche 0,50 l 6,50 
König Ludwig Hefeweizen, Kristall   Flasche 0,50 l 6,50 
König Ludwig Weizen, alkoholfrei   Flasche 0,50 l 6,50 
warme Getränke 
Tasse Kaffee  3,30 
Kännchen Kaffee  5,50 
Tasse Kaffee entkoffeiniert   3,30 
Kännchen Kaffee entkoffeiniert   5,50 
Espresso 12  3,30 
Doppelter Espresso   5,80 
Espresso Macchiato   3,80 
Cappuccino classic  4,20 

mit aufgeschäumter Milch  

Cappuccino cremissimo  4,20 
mit Sahnehaube 

Latte Macchiato  4,50 
ital. Kaffeespezialität in drei Schichten 

Latte Macchiato Flavour  5,80 
mit Eierlikör oder Amaretto 

Café au lait  4,50 
Milchkaffee 

 
 

Irish Coffee  8,50 Rüdesheimer Kaffee  8,50 
 

Tasse heiße Schokolade mit Sahne  4,20 
Kännchen heiße Schokolade mit Sahne 7,50 

Russische Schokolade  8,50 
 mit einem Schuss Rum 

 

Glühwein rot  5,50 Glühwein weiß  5,50 
Tee 
Glas  4,20 Kännchen  6,00 
(Schwarzer-, Grüner-, Rooibos-, Hagebutten-, Pfefferminz-, Kamillen-, Früchte- oder Kräutertee) 



Die Kennzeichnung der Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 
Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Getränkekarte 

Digestifs und Cocktails 

Obstbrände - Digestifs 
Jobelius-Moselwappenbrand 
Himbeergeist, 40% 2 cl 3,50 
Williams Birne, 40% 2 cl 3,50 

Mirabelle, 40% 2 cl 3,50 
Obstbrand, 37,5% 2 cl 3,30 

Schladerer 
Himbeergeist, 42% 2 cl 4,50 
Kirschwasser, 42% 2 cl 4,50 

Williams Birne, 42% 2 cl 4,50 
Mirabelle, 42% 2 cl 4,50 

Scheibel Premium & Premium plus 
Waldhimbeergeist, 2 J. gelagert, 41% 2 cl 4,50 
Williams Christ Brand, 40% 2 cl 4,50 
Altes Pflümle, 3 J. gelagert, 43% 2 cl 4,50 
Moor-Birne, 40% 2 cl 4,90 

Kamin-Kirsch, fassgereift, 43% 2 cl 4,90 
Quitte, 40% 2 cl 4,90 
Magma Mandarine, 40% 2 cl 4,90 
Ingwer Royal, 40% 2 cl 4,90 

Scheibel Edles Fass im Holzfass gereift 
Williamsbrand, 40% 2 cl 5,80 
Gold-Marillen Brand, 41% 2 cl 5,80 

Haselnuss, 40% 2 cl 5,80 
Nussler, 40% 2 cl 5,80 

Eau de vie 
Morand Williamine, Schweiz, 43% 2 cl 5,50 
Poire Williams, Elsass, 40% 2 cl 4,50 

Mirabelle, 40% 2 cl 4,50 

Kräuterschnaps & Magenbitter 
Underberg, 35% 2 cl 3,80 
Moselfeuer, 32% 2 cl 3,80 
Jägermeister, 35% 2 cl 3,80 

Ramazzotti, 30% 2 cl 3,80 
Fernet Branca, 39% 2 cl 3,80 
Averna, 40% 2 cl 3,80 

Grappa & Co. 
Italien 
Grappa Cellini Oro, 38% 2 cl 3,80 
Grappa Julia Superiore, 38% 2 cl 3,80 
 

Grappa Nonino, Lo Chardonnay, 41% 2 cl 5,50 
Grappa di Barolo 2 cl 5,00 

2 J. im Fass gelagert, 43% 

Deutschland 
Moseltresterbrand, 37,5% 2 cl 3,30 Moselhefebrand, 40%  2 cl 3,30 

Anis 
Ouzo, 40% 2 cl 3,80 
Sambuca Molinari, 40% 2 cl 3,80 

Yeni Raki, 45% 2 cl 3,80 
 

Aquavit 
Malteser Kreuz, 40% 2 cl 4,60 
Aalborg Jubiläums Aquavit, 42% 2 cl 4,60 

Linie Aquavit, 41,5% 2 cl 4,60



Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 
Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Wodka 
Gorbatschow, Russland, 37% 4 cl 7,60 
Moskovskaya, Russland, 40% 4 cl 8,00 
Russian Standard, Russland, 40% 4 cl 8,00 
Grasovka mit Büffelgras, Polen, 40% 4 cl 8,00 

Absolut, Schweden, 40% 4 cl 8,00 
Finlandia, Finnland, 40% 4 cl 8,00 
Grey Goose, Frankreich, 40% 4 cl 9,60 
Cîroc, Frankreich, 40% 4 cl 9,60 

Als Longdrink (0,20 l) berechnen wir einen Aufschlag von    2,00 

Tequila 
Sierra Silver, 38% 2 cl 3,80 Sierra Gold, 38% 2 cl 3,80 

Korn & Wacholder 
Doppel-Korn, 38% 2 cl 3,50 Doppel-Wacholder, 38% 2 cl 3,50 

Gin 

England 
Gordon’s London Dry Gin, 37,5 % 4 cl 6,80 
Beefeater, 47% 4 cl 8,80 
Gin Bombay Sapphire, 40% 4 cl 7,80 
Tanqueray No. Ten, 47,3% 4 cl 8,80 

Tanqueray, alkoholfrei 4 cl 8,80 
Hendrick’s Gin, 44% 4 cl 8,80 
The London Gin No.1, 47% 4 cl 8,80 

Spanien & Deutschland 
Gin Mare, Spanien, 42,7% 4 cl 8,80 
Elephant Gin, Deutschland, 45% 4 cl 8,80 

Wajos Gin Rouge, Mosel Dry Gin, 42% 4 cl 8,80 
Siegfried, Rheinland Dry Gin, 41% 4 cl 8,80 

Gin Tonic & Co. Als Longdrink (0,20 l) berechnen wir einen Aufschlag von  2,00 

Whisky & Whiskey 
Bourbon 
Jim Beam, Kentucky, 40% 4 cl 6,80 
Jack Daniels, Tennessee, 40% 4 cl 7,80 

Jack Daniels Single Barrel 4 cl 9,80 
Tennessee, 45% 
Woodford Reserve, Kentucky, 43,2% 4 cl 11,80 

Canadian 
Canadian Club, 40% 4 cl 7,80 
Scotch 
Ballentines, 40% 4 cl 7,80 Chivas Regal, 12 J. alt, 40% 4 cl 8,50 
Johnnie Walker 
Red Label, 40% 4 cl 6,80 
Black Label, 12 J. alt, 40% 4 cl 8,50 
Green Label, 15 J. alt, 43% 4 cl 10,80 

Gold Label, 18 J. alt, 40% 4 cl 14,80 
Blue Label, im Stil des 19. Jh., 40% 4 cl 23,80 

 
Malt Whisky – Single Malt 
Dimple, 15 J. alt, 40% 4 cl 11,50 
 

Glenmorangie The Original 4 cl 11,50 
Highland Single Malt, 10 J. alt, 40%

Glenfiddich Single Malt 
12 Jahre alt, 40% 4 cl 9,80 
15 Jahre alt, 40% 4 cl 11,80 

18 Jahre alt, 40% 4 cl 15,80 

The Glenlivet Highland Single Malt 
12 Jahre alt, 40% 4 cl 9,80 
15 Jahre alt, 40% 4 cl 11,80 

18 Jahre alt, 40% 4 cl 15,80 
21 Jahre alt, 40% 4 cl 23,80 



Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 
Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Irish 
Jameson (old Irish Whiskey), 40% 4 cl 7,80 
Tullamore, 40% 4 cl 7,80 

Bushmills Malt, 10 J. alt, 40% 4 cl 9,80 

Whiskylikör 
Southern Comfort, 35% 4 cl 7,50 

Weinbrand, Cognac & Brandy 
Deutscher Weinbrand 
Scharlachberg, 34% 2 cl 3,80 
Mariacron, 36% 2 cl 3,80 

Asbach Uralt, 38% 2 cl 4,80 
Alter Mosel Rieslingbrand, 37% 2 cl 4,70 

Französischer Cognac 
Hennessy, 40% 2 cl 5,80 
Hennessy, XO, 40% 2 cl 15,80 
Martell VSOP, 40% 2 cl 6,50 
Martell XO, 40% 2 cl 16,80 

Remy Martin VSOP, 40% 2 cl 6,50 
Remy Martin XO, 40% 2 cl 15,80 
Otard VSOP, 40% 2 cl 6,50 
Otard XO, 40% 2 cl 15,80 

Italienischer Weinbrand 
Vecchia Romagna, 38% 2 cl 4,50  
Griechischer Weinbrand 
Metaxa 5 Sterne, 38% 2 cl 4,50 Metaxa 7 Sterne, 40% 2 cl 5,50 
Spanischer Brandy 
Osborne Veterano, 30% 2 cl 4,50 
Osborne Nr. 103, 30% 2 cl 4,50 

Carlos I, Grande Reserva, 40% 2 cl 5,50 
Conde de Osborne, Reserva, 40.5% 2 cl 6,50 

Calvados 
Dauphin Fine, Pays d‘Auge, 40% 2 cl 5,00 

Rum 
Szene, White oder Brown, 37,5% 2 cl 3,50 
Bacardi, White oder Black, 37,5% 2 cl 4,00 
Bacardi Reserva, 8 J. alt, 40% 2 cl 4,80 

Havana Club, 7 J. alt, 40% 2 cl 5,00 
Chachaca Pitu, Zuckerrohrbrand, 40% 2 cl 4,00 
Zacapa XO, 21 J. alt, 40 % 2 cl 11,80 

Liköre 
Weinbergpfirsischlikör, 18% 2 cl 3,80 
Traubenlikör, 20% 2 cl 3,80 
Berliner Luft, Pfefferminzlikör, 18% 2 cl 3,80 
Amaretto di Saronno, 28% 2 cl 3,80 
Baileys, 17% 2 cl 3,80 

Tia Maria, 20% 2 cl 3,80 
Dom Benedictine, 40% 2 cl 5,00 
Cointreau, 40% 2 cl 5,00 
Grand Marnier, 40% 2 cl 5,00 
Likör 43, 20% 2 cl 3,80 

  



Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene können in einer gesonderten Speise- & Getränkekarte eingesehen werden. 
Preise sind in Euro und Inklusivpreise. 
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Mixgetränke 
Mixgetränk mit 4 cl folgender Spirituosen:    7,50 

Szene Wodka, Szene Gin, Szene Whisky, Szene Weinbrand, Rum, Campari, Pernod,  
Doppel-Korn, Batida oder Likör 43 
wahlweise mit: 
Soda, Cola, Fanta, Sprite, Bitter Lemon, Tonic, Apfelsaft, Orangensaft,  
Kirschsaft oder Milch 

Jack Daniels Cola    9,80 

Cocktails 
Long Island Ice Tea  11,00 

Wodka, Tequila, weißer Rum, Orangenlikör, 
Gin, Triple Sec Curaçao, Limone, Cola 

Mai Tai  11,00 
Jamaica Rum, Orangenlikör, Mandelsirup, 
Limone, Orangensaft 

Pina Colada  11,00 
Jamaica Rum, Coconut Cream, Sahne, 
Ananassaft 

Sex on the Beach  11,00 
Wodka, Pfirsichlikör, Grenadine,  
Ananas- und Orangensaft 

Strawberry Margarita  11,00 
Tequila, Triple Sec Curaçao, Limone, 
Erdbeersirup, Orangensaft 

Swimming Pool  11,00 
Wodka, weißer Rum, Curaçao Blue,  
Coconut Cream, Sahne, Ananassaft 

Tequila Sunrise  11,00 
Tequila, Grenadine, Orangensaft 

Zombie  11,00 
Jamaica Rum, Wodka, Aprocot-Brandy, 
Limone, Orangensaft  

Caipirinha  9,50 
Cachaca, Limette,  
Weißer Rohrzucker 

Mojito  9,50 
Rum Havana Club, Limette, Minze, 
Weißer Rohrzucker, Mineralwasser 

alkoholfreie Cocktails 
Grand Slam  9,00 

3 Waldfrüchte und Beeren, Orangensaft 
Sportsman  9,00 

4 exotische Früchte, Maracuja, Papaya, 
Mango, Pfirsich, Orangensaft 

Big Apple  9,00 
Apfel, Minze, Orangensaft 

Coconut Kiss  9,00 
Coconut Cream, Sahne, Ananassaft 

Peach Dream  9,00 
 Coconut Cream, Pfirsich, 

Sahne, Orangensaft 

Ipanema  9,00 
 Schweppes American Ginger Ale, 

Limette, 
Brauner Rohrzucker 
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Weinkarte 
Auswahl aus unserer „Großen Weinkarte“ 

Sehr geehrte Weinliebhaberinnen und Weinliebhaber, 
wir halten für Sie eine „Große Weinkarte“ bereit. Fragen Sie unsere 
Servicepersonal. 
Hier erwartet Sie über 300 erlesenen Weinen, die von renommierten Weingütern 
aus den Anbaugebieten Mosel, Saar und Ruwer sowie aus weiteren deutschen 
Weinregionen wie Ahr, Mittelrhein, Rheingau, Nahe, Rheinhessen, Pfalz, Baden, 
Franken, Württemberg und Sachsen stammen. 

Besonders hervorheben möchten wir, dass viele unserer Weine aus Betrieben 
stammen, die Mitglieder des „Bernkasteler Rings“ oder des „Verbandes 
Deutscher Prädikatsweingüter“ (VDP) sind – beides renommierte Winzervereinigungen, 
die für höchste Qualität stehen.  

Unser Sortiment wird ergänzt durch internationale Weine, feine Seccos, Sekte, 
Champagner. 

Entdecken Sie unsere „Große Weinkarte“– digital & exklusiv! 

Scanne Sie einfach den QR-Code mit Ihrem Smartphone, um die exklusiven Weine 
& Sekte zu entdecken – persönlich von Chef & Chefin ausgewählt! 

🔎🔎 Was erwartet Sie? 
✔ Alle Weine mit Größen, Preisen & Artikelnummer 
✔ Exklusive Preise zur Mitnahme 
✔ Detaillierte Infos zu Wein, Herstellung & Produzent 
✔ Smarte Filter nach Rebsorte, Anbaugebiet, Jahrgang, Produzent,  
     Geschmack & Speisenharmonie 

Starten Sie jetzt Ihr Online-Sommelier-Erlebnis und finden Ihren perfekten Wein! 
 

 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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Um Ihnen die Weinauswahl zu erleichtern, haben wir unsere Weine mit 
Piktogrammen versehen, die Ihnen auf einfache Weise zeigen, zu welchen 
Speisen der jeweilige Wein am besten passt. 
 

 Rind  Schwein  Lamm 
 

 Geflügel  Wild  Fisch 
 

 Meeresfrüchte  Pasta  Pilze 
 

 Spargel  Gemüse  Salat 
 

 Käse  Früchte, Obst  Dessert, Süßes 
 

 einfach nur genießen 
Falls ein Wein vergriffen sein sollte, empfehlen wir Ihnen einen gleichwertigen Wein 
aus unserem großen Sortiment. 
Schmeckt Ihnen der Wein und Sie möchten ein paar Flaschen mit nach Hause 
nehmen? Können Sie diese zum vergünstigen Mitnahmepreis erwerben. 
Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 

Schoppen von der Mosel 
Weine enthalten Sulfite- 

  Mitnahme * 
 Riesling Qualitätswein trocken 
 0001) trocken  0002) halbtrocken  0003) lieblich Glas 0,20 l 5,50 

 Weißweinschorle (trocken, halbtrocken & mild) 
 0005) trocken  0005) halbtrocken  0006) lieblich Glas 0,20 l 5,00 

 Rotwein- & Rotlingschorle (trocken, halbtrocken & mild) 
 0007) trocken  0008) halbtrocken  0009) lieblich    Glas 0,20 l 5,00 

Riesling trocken 

1060) Mosel - Winningen          
 2023er Brückstück Kabinett trocken 

11,0 Vol.%; Restsüße: 5,9 g/l; Fruchtsäure: 6,2 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Richard Richter - Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 11,00 

1120) Mosel - Pommern        
 2023er Riesling vom grauen Schiefer 

12,0 Vol. %; Restsüße: 8,8 g/l; Fruchtsäure: 7,6 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 7,90 
 Leo Fuchs - Bernkasteler Ring   0,75 l 25,50 13,40 

1300) Mosel - Ellenz-Poltersdorf          
 2023er Valwiger Herrenberg Spätlese 

12,5 Vol. %     Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinz Dehren   0,75 l 25,50 11,00 

  



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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  Mitnahme * 

1330) Mosel - Bremm          
 2023er Calmont Riesling 

12,5 Vol. %; Restsüße: 9,9 g/l; Fruchtsäure: 7,0 g/l  VEGAN  
 Meininger Best of Riesling 88 
 Günter Leitzgen   0,75 l 26,50 13,00 

1399) Mosel - Zell-Merl              
 2023er Hochgewächs Selection 
 12,0 Vol. %     Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,90 
 Albert Kallfelz - Bernkasteler Ring   0,75 l 25,50 12,00 

1420) Mosel - Pünderich            
 2022er Pündericher Riesling vom roten Schiefer 

VDP.ORTSWEIN 
 11,0 Vol. %; Restsüße: 6,7 g/l; Fruchtsäure: 6,4 g/l    
 Mosel Fine Wines 91 
 Clemens Busch - VDP   0,50 l 29,50 19,50 

1449) Mosel - Bernkastel-Kues              
 2023er Blauschiefer Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 12,0 Vol. %    
 Dr. Loosen - VDP   0,75 27,50 14,50 

1529) Mosel - Bernkastel-Kues          
 2023er Bernkastel-Kues Riesling Alte Reben 

VDP.ORTSWEIN 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 7,4 g/l; Fruchtsäure: 7,9 g/l      
 Wwe. Dr. Thanisch, Erben Thanisch - VDP   0,75 l 29,50 16,40 

1588) Mosel - Lieser          
 2023er Schiefer Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 7,3 g/l; Fruchtsäure: 8,1 g/l    
 Schloß Lieser, Thomas Haag - VDP   0,75 l 27,50 16,00 

1709) Ruwer - Mertesdorf      
 2023er Grünhäuser Riesling 

VDP.ERSTES GEWÄCHS 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 6,6 g/l; Fruchtsäure: 8,3 g/l 
 Maximin Grünhaus - VDP   0,75 l 35,50 24,00 

1739) Saar - Kanzem            
 2023er Max Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 7,5 g/l; Fruchtsäure: 7,5 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 8,50 
 von Othegraven (Günter Jauch) - VDP   0,75 l 27,50 14,00 

1766) Saar - Wiltingen        
 2023er Saarburger Riesling (ab Mai 25) 

VDP.GUTSWEIN 
 12,0 Vol. %  VEGAN 
 van Volxem - VDP   0,75 l 31,50 18,90 
  



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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  Mitnahme * 

1767) Saar - Wiltingen          
 2022er Wiltinger Alte Reben 

VDP.GUTSWEIN 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 7,8 g/l; Fruchtsäure: 6,3 g/l  VEGAN    
 van Volxem - VDP   0,75 l 35,50 31,50 

1768) Saar - Wiltingen      
 2022er Saarburger Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 5,9 g/l; Fruchtsäure: 7,0 g/l  VEGAN 
 van Volxem - VDP   0,75 l 31,50 18,90 

1769) Mittelrhein - Spay                
 2023er Bopparder Hamm 

VDP.ORTSWEIN 
 13,5 Vol. %; Restsüße: 5,3 g/l; Fruchtsäure: 7,9 g/l 
 Matthias Müller - VDP   0,75 l 27,50 12,50 

1828) Rheingau - Kiedrich                      
 2023er Rheingau Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 7,9 g/l; Fruchtsäure: 7,8 g/l      
 Robert Weil - VDP   0,75 l 32,50 20,90 

1827) Rheingau - Kiedrich                      
 2022er Rheingau Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 12,5 Vol. %      
 Robert Weil - VDP   0,75 l 33,50 20,90 

1859) Rheingau - Hocheim am Main          
 2023er Hochheimer Kirchenstück 'Im Stein' 

VDP.ERSTE LAGE 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 4,5 g/l; Fruchtsäure: 6,5 g/l   
 Künstler - VDP   0,75 l 34,50 21,50 

1889) Nahe - Oberhausen                
 2023er Roxheimer Höllenpfad 

VDP.ERSTE LAGE 
 12,5 Vol. %      
 Dönnhoff - VDP   0,75 l 42,50 29,00 

1920) Pfalz - Laumersheim        
 2023er Kapellchen 
 12,3 Vol. %; Restsüße: 5,0 g/l; Fruchtsäure: 8,1 g/l  
 Knipser, Johannishof - VDP   0,75 l 29,50 14,00 

1970) Franken - Volkach        
 2022er Escherndorfer Lump 

VDP.ERSTE LAGE 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 5,1 g/l; Fruchtsäure: 7,4 g/l    
 Gold AWC Vienna 
 Horst Sauer - VDP   0,75 l 32,50 19,50 

 
„Wer genießen kann, trinkt keinen Wein mehr, sondern kostet Geheimnisse“ 

Salvador Dali 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  

 

 

H
O

TE
L 

B
R

IX
IA

D
E 

&
 T

R
IT

O
N

 
Großes Gewächs 

der Weingüter von VDP und Bernkasteler Ring 
  Mitnahme * 

2059) Mosel - Winningen        
 2021er Winninger Röttgen 

BERNKASTELER RING.GROSSES GEWÄCHS 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 7,3 g/l; Fruchtsäure: 6,5 g/l      
 Goldene Kammerpreismünze   
 Richard Richter - Bernkasteler Ring   0,75 l 39,00 26,50 

2118) Mosel - Zell-Merl                
 2022er Merler Fettgarten 

BERNKASTELER RING.GROSSES GEWÄCHS 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 7,8 g/l; Fruchtsäure: 5,8 g/l   
 Goldene Kammerpreismünze, Goldener Preis der DLG 
 Albert Kallfelz - Bernkasteler Ring   0,75 l 39,50 28,00 

2171) Mosel - Bernkastel-Kues              
 2023er Erdener Treppchen Alte Reben 
2174) 2022er Erdener Treppchen Alte Reben 

VDP.GROSSE LAGE 
 12,5 Vol. %      
 Dr. Loosen - VDP   0,75 l 43,50 32,50 

Riesling halbtrocken & feinherb 

3027) Mosel - Winningen            
 2023er Brückstück  Kabinett feinherb 
 10,5 Vol. %; Restsüße: 16,5 g/l; Fruchtsäure: 6,4 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Richard Richter - Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 11,00 

3059) Mosel - Pommern          
 2023er Vom Grauen Schiefer feinherb 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 16,1 g/l; Fruchtsäure: 8,0 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,90 
 Leo Fuchs - Bernkasteler Ring   0,75 l 25,50 13,40 

3149) Mosel - Ellenz-Poltersdorf                
 2024er Riesling Classic 
3150) 2023er Riesling Classic 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 13,3 g/l; Fruchtsäure: 7,4 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 6,90 
 Heinrich Basten   0,75 l 22,50 8,30 

3299) Mosel - Ellenz-Poltersdorf          
 2024er Riesling Hochgewächs 
3300) 2023er Riesling Hochgewächs 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 16,5 g/l; Fruchtsäure: 8,0 g/l  
 Heinz Dehren   0,75 l 25,50 8,40 

 

„Das Leben ist viel zu kurz um schlechten Wein zu trinken" 
Johann Wolfgang von Goethe 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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  Mitnahme * 

3389) Mosel - Zell-Merl                  
 2023er Hochgewächs Selection feinherb 
 11,0 Vol. %; Restsüße: 19,9 g/l; Fruchtsäure: 6,8 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,90 
 Albert Kallfelz - Bernkasteler Ring   0,75 l 25,50 12,00 

3399) Mosel - Zell-Merl                  
 2024er Zeller Schwarze Katz Hochgewächs feinherb 
3400) 2023er Zeller Schwarze Katz Hochgewächs feinherb 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 20,5 g/l; Fruchtsäure: 7,4 g/l      
 Goldene Kammerpreismünze   
 Melchiors   0,75 l 24,50 9,00 

3480) Mosel - Bernkastel-Kues                
 2023er Bernkasteler Badstube  Kabinett feinherb 

VDP.GROSSE LAGE 
 10,5 Vol. %; Restsüße: 22,7 g/l; Fruchtsäure: 7,7 g/l      
 Vinum 91, James Suckling 93   
 Wwe. Dr. Thanisch, Erben Thanisch - VDP   0,75 l 32,50 19,00 

3507) Mosel - Lieser                  
 2023er "SL" Riesling feinherb 

VDP.GUTSWEIN 
 11,0 Vol. %; Restsüße: 18,5 g/l; Fruchtsäure: 8,0 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Schloß Lieser, Thomas Haag - VDP   0,75 l 25,50 13,00 

3599) Ruwer - Mertesdorf             
 2022er Kaseler Nies'chen Kabinett No 11 feinherb 
 10,9 Vol. %; Restsüße: 24,0 g/l; Fruchtsäure: 6,9 g/l    
 Eichelmann 86, Falstaff 91+ 
 Erben von Beulwitz - Bernkasteler Ring   0,75 l 27,50 15,00 

3628) Saar - Wiltingen                
 2023er Rotschiefer Kabinett feinherb (ab Mai 25) 

VDP.GUTSWEIN 
 VEGAN  
 van Volxem - VDP   0,75 l 28,50 15,40 

3640) Ruwer - Mertesdorf          
 2023er Grünhäuser Riesling feinherb 

VDP.ERSTE LAGE 
 11,0 Vol. %; Restsüße: 14,3 g/l; Fruchtsäure: 8,1 g/l   
 Maximin Grünhaus - VDP   0,75 l 35,50 24,00 

3659) Mittelrhein - Spay                   
 2023er Bopparder Hamm feinherb 

VDP.ORTSWEIN 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 17,1 g/l; Fruchtsäure: 8,7 g/l  
 Matthias Müller - VDP   0,75 l 27,50 12,50 

3688) Rheingau - Kiedrich                      
 2023er Rheingau Riesling 

VDP.GUTSWEIN 
 11,0 Vol. %; Restsüße: 15,1 g/l; Fruchtsäure: 7,8 g/l      
 Robert Weil - VDP   0,75 l 33,50 20,90 

  



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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  Mitnahme * 

3720) Rheingau - Hocheim am Main         
 2023er Riesling feinherb 

VDP.GUTSWEIN 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 22,3 g/l; Fruchtsäure: 7,2 g/l  
 Künstler - VDP   0,75 l 27,50 14,00 

Riesling lieblich & edelsüß 

4026) Mosel - Winningen         
 2023er Winninger Brückstück Kabinett fruchtig 
 7,5 Vol %; Restsüße: 69,5 g/l; Fruchtsäure: 8,1 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
 Goldene Kammerpreismünze  Glas 0,20 l 7,50 
 Richard Richter - Bernkasteler Ring   0,75 l 24,50 11,00 

4029) Mosel - Winningen        
 2022er Winninger Röttgen Spätlese Alte Reben fruchtig 
 8,0 Vol. %; Restsüße: 54,8 g/l; Fruchtsäure: 7,4 g/l   
 Richard Richter - Bernkasteler Ring   0,75 l 32,50 19,50 

4089) Mosel - Bruttig-Fankel                
 2023er Bruttiger Götterlay Fantasie Hochgewächs edelsüß 
 7,8 Vol. %; Restsüße: 112,0 g/l; Fruchtsäure: 7,4 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
 Goldene Kammerpreismünze  Glas 0,20 l 7,90 
 Klein-Götz   0,75 l 25,50 10,50 

4120) Mosel - Ellenz-Poltersdorf        
 2023er Rüberberger Domherrenberg Spätlese lieblich 
 8,5 Vol. %; Restsüße: 62,6 g/l; Fruchtsäure: 7,0 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinrich Basten   0,75 l 25,50 9,00 

4180) Mosel - Ellenz-Poltersdorf          
 2023er Valwiger Herrenberg Auslese 
 8,0 Vol. %; Restsüße: 90,0 g/l; Fruchtsäure: 8,5 g/l    Glas 0,10 l 5,00 
   Glas 0,20 l 8,50 
 Heinz Dehren   0,75 l 27,50 13,00 

4239) Mosel - Zell-Merl             
 2023er Merler Königslay Spätlese fruchtig 
 8,0 Vol. %; Restsüße: 68,8 g/l; Fruchtsäure: 6.3 g/l   
 Albert Kallfelz - Bernkasteler Ring   0,75 l 28,50 15,00 

4275) Mosel - Zell-Merl             
 2023er Zeller Schwarze Katz Spätlese lieblich 
 10,5 Vol. %; Restsüße: 42,4 g/l; Fruchtsäure: 8,2 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Melchiors   0,75 l 24,50 9,00 

4331) Mosel - Bernkastel-Kues                
 DR. LO Riesling Alkoholfrei 
 0,0 Vol. %; Restsüße: 39,0 g/l    
 Dr. Loosen - VDP   0,75 l 27,50 12,00 
 

„Was hat der für ein Leben, der des Weins entbehrt?“ 
Jesus Sirach 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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  Mitnahme * 

4350) Mosel - Bernkastel-Kues             
 2023er Wehlener Sonnenuhr Kabinett 

VDP.GROSSE LAGE 
 8,5 Vol. %    
 Dr. Loosen - VDP   0,75 l 32,50 17,50 

4351) Mosel - Bernkastel-Kues             
 2022er Ürziger Würzgarten Spätlese 

VDP.GROSSE LAGE 
 8,0 Vol. %      
 Dr. Loosen - VDP   0,75 l 37,50 23,00 

4472) Mosel - Lieser          
 2023er Goldtröpfchen Kabinett feinfruchtig 

VDP.GROSSE LAGE 
 8,0 Vol. %; Restsüße: 52 g/l; Fruchtsäure: 9,0 g/l 
 Schloß Lieser, Thomas Haag - VDP   0,75 l 31,50 20,00 
 

4629) Saar - Kanzem                       
 2022er Großer Herrenberg Kabinett feinfruchtig 

VDP.GROSSE LAGE 
 7,5 Vol. %; Restsüße: 49,0 g/l; Fruchtsäure: 11,0 g/l 
 Falstaff 91, Vinum 93 
 von Othegraven (Günter Jauch) - VDP   0,75 l 32,50 19,50 

4655) Saar - Wiltingen                
 2023er Geisberg  Kabinett feinfruchtig 

VDP.GROSSE LAGE 
 4,5 Vol. %; Restsüße: 63,9 g/l; Fruchtsäure: 7,5 g/l  VEGAN    
 van Volxem - VDP   0,75 l 36,50 23,50 

Weißweine trocken, halbtrocken & lieblich  
andere Rebsorten als Riesling 

Weiße Burgundersorten Mitnahme * 

Auxerrois - Gelbburgunder 
5020) Mosel - Nittel            
 2023er Auxerrois - vom Muschelkalk feinherb 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 15,0 g/l; Fruchtsäure: 5,9 g/l   
 Hubertus M. Apel   0,75 l 24,50 10,40 

5029) Mosel - Luxemburg - Schengen    
 2023er Coteaux de Schengen La Selection 12 trocken 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 8,4 g/l; Fruchtsäure: 5,2 g/l 
 Henri Ruppert   0,75 l 27,50 14,00 

Chardonnay 

5050) Mosel - Pommern              
 2023er Chardonnay trocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 7,4 g/l; Fruchtsäure: 7,1 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Leo Fuchs - Bernkasteler Ring   0,75 l 25,50 11,40 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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  Mitnahme * 

5059) Mosel - Ellenz-Poltersdorf            
 2023er Chardonnay trocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 6,30 g/l; Fruchtsäure: 5,2 g/l  
 Heinz Dehren   0,75 l 25,50 8,40 

Graue Burgunder – Pinot gris 
5120) Mosel - Bruttig-Fankel                            
 2023er Bruttiger Grauburgunder trocken 
 14,0 Vol. %; Restsüße: 6,4 g/l; Fruchtsäure: 5,2 g/l  
 Goldene Kammerpreismünze 
 Klein-Götz   0,75 l 25,50 10,00 

5129) Mosel - Ellenz-Poltersdorf                          
 2024er Grauburgunder trocken 
5130) 2023er Grauburgunder trocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 8,2 g/l; Fruchtsäure: 6,1 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinrich Basten   0,75 l 25,50 9,00 

Weißburgunder – Pinot blanc 

5226) Mosel - Ellenz-Poltersdorf            
 2023er Weißburgunder trocken 
 12,1 Vol. %; Restsüße: 5,7 g/l; Fruchtsäure: 6,9 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Pies   0,75 l 25,50 9,10 

5230) Mosel - Zell-Merl                    
 2023er Weißburgunder Selection trocken 
 12,5 Vol. %     Glas 0,10 l 4,50 
 Goldene Kammerpreismünze  Glas 0,20 l 8,50 
 Albert Kallfelz - Bernkasteler Ring   0,75 l 27,50 13,00 

5288) Baden - Kaiserstuhl - Burkheim                     
 2022er Burkheimer Weißburgunder trocken 

VDP.ORTSWEIN 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 0,8 g/l; Fruchtsäure: 6,9 g/l 
 Falstaff 90, Vinum 88 
 Bercher - VDP   0,75 l 26,50 11,50 

Bacchus 

5330) Mosel - Ellenz-Poltersdorf               
 2023er Bacchus-Optima Ellenzer lieblich 
 9,7 Vol. %; Restsüße: 58,9 g/l; Fruchtsäure: 6,4 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Arnold Fuhrmann & Sohn   0,75 l 24,50 7,50 

 

Wozu die Wahrheit im Kaffeesatz suchen,  
da sie doch so angenehm im Wein untergebracht ist. 

André Brie 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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Elbling Mitnahme * 

5340) Mosel - Bruttig-Fankel              
 2023er Bruttiger Elbling Alte Reben trocken 
 13,5 Vol. %; Restsüße: 6,3 g/l; Fruchtsäure: 5,8 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
 Goldene Kammerpreismünze  Glas 0,20 l 7,90 
 Klein-Götz   0,75 l 25,50 9,50 

5360) Mosel - Nittel      
 2023er Elbling Classic - vom Muschelkalk 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 8,0 g/l; Fruchtsäure: 6,3 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Hubertus M. Apel   0,75 l 23,50 9,40 

Gewürztraminer 
5379) Mosel - Ellenz-Poltersdorf             
 2024er Gewürztraminer feinherb 
5380) 2023er Gewürztraminer feinherb 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 21,1 g/l; Fruchtsäure: 6,9 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinrich Basten   0,75 l 25,50 9,00 

5400) Mosel - Luxemburg - Schengen      
 2023er Coteaux de Schengen La Selection 12 trocken 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 8,4 g/l; Fruchtsäure: 5,2 g/l    Glas 0,10 l 4,50* 
   Glas 0,20 l 8,50* 
 Henri Ruppert   0,75 l 29,50 15,00 

Kerner 
5429) Mosel - Ellenz-Poltersdorf             
 2024er Kerner lieblich 
5430) 2023er Kerner lieblich 
 9,5 Vol. %; Restsüße: 61,4 g/l; Fruchtsäure: 6,8 g/l  
 Heinrich Basten   0,75 l 22,50 7,50 

Rivaner – Müller-Thurgau 
5447) Mosel - Ellenz-Poltersdorf                    
 2024er Rivaner trocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 7,4 g/l; Fruchtsäure: 6,6 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 6,90 
 Heinrich Basten   0,75 l 22,50 7,50 

5448) Mosel - Ellenz-Poltersdorf             
 2024er Müller-Thurgau lieblich 
5450) 2023er Müller-Thurgau lieblich 
 9,0 Vol. %; Restsüße: 58,9 g/l; Fruchtsäure: 6,5 g/l 
 Heinrich Basten   0,75 l 22,50 7,40 

5460) Mosel - Ellenz-Poltersdorf             
 2023er Ellenzer Rivaner halbtrocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 13,1 g/l; Fruchtsäure: 5,0 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
 Silberne Kammerpreismünze  Glas 0,20 l 6,90 
 Arnold Fuhrmann & Sohn   0,75 l 22,50 7,30 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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Sauvignon Blanc Mitnahme * 

5479) Mosel - Ellenz-Poltersdorf              
 2024er Sauvignon Blanc trocken 
5480) 2023er Sauvignon Blanc trocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 9,0 g/l; Fruchtsäure: 7,0 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinrich Basten   0,75 l 25,50 9,00 

Scheurebe 
5549) Franken - Würzburg         
 2023er Bürgerspital feinherbVDP.GUTSWEIN 
 10,0 Vol. %; Restsüße: 16,4 g/l; Fruchtsäure: 6,9 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
 Falstaff 89, Wein-Plus 86  Glas 0,20 l 6,90 
 Bürgerspital zum heiligen Geist - VDP   0,75 l 23,50 11,00 

5550) Franken - Würzburg         
 2022er Würzburger Kabinett feinherb 

VDP.ORTSWEIN 
 10,0 Vol. %; Restsüße: 18,0 g/l; Fruchtsäure: 6,4 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
 Frankenmedaille in Gold  Glas 0,20 l 7,90 
 Bürgerspital zum heiligen Geist - VDP   0,75 l 28,50 13,40 

Silvaner 

5574) Franken - Volkach        
 2023er Just Silvaner trocken 

VDP.GUTSWEIN 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 6,5 g/l; Fruchtsäure: 6,3 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 6,90 
 Horst Sauer - VDP   0,75 l 23,50 10,40 

Cuvée 
5620) Mosel - Pommern           
 2023er Sinfonie feinherb Cuvée Blanc feinherb 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 10,2 g/l; Fruchtsäure: 5,3 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Leo Fuchs - Bernkasteler Ring   0,75 l 25,50 11,40 

5640) Mosel - Luxemburg - Schengen                    
 La Plume Blanche Cuvée trocken 
 12,5 Vol. %     Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 6,90 
 Henri Ruppert   0,75 l 24,50 9,00 

 
„Wein ist unter den Getränken das Nützlichste, unter den Arzneien  

die Schmackhafteste und unter den Nahrungsmitteln das Angenehmste.“ 
Plutarch 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  
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Rotling & Rosé 

Rotling Mitnahme * 

6030) Mosel - Cochem               
 2024er Pink Riesling & Pinot Noir feinherb 
 11,0 Vol. %; Restsüße: 25,0 g/l; Fruchtsäure: 7,5 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Kloster Ebernach   0,75 l 25,50 11,40 

6059) Mosel - Ellenz-Poltersdorf             
 2024er Rotling feinherb 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 19,4 g/l; Fruchtsäure: 6,3 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 6,90 
 Heinrich Basten   0,75 l 22,50 8,00 

Rosé 
6090) Mosel - Ellenz-Poltersdorf              
 2023er Spätburgunder Rosé feinherb 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 22,0 g/l; Fruchtsäure: 5,6 g/l 
 Heinz Dehren   0,75 l 24,50 8,40 

6119) Mosel - Nittel              
 2024er Roter Elbling Rosé feinherb 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 15,6 g/l; Fruchtsäure: 6,3 g/l   
 Hubertus M. Apel   0,75 l 25,50 9,00 

6210) Franken - Würzburg          
 2023er Bürgerspital Steren Rosé trocken 

VDP.GUTSWEIN 
 11,5 Vol. %; Restsüße: 5,7 g/l; Fruchtsäure: 6,4 g/l    Glas 0,10 l 4,50 
 Wein-Plus 83, Selection 86  Glas 0,20 l 7,50 
 Bürgerspital zum heiligen Geist - VDP   0,75 l 24,50 11,00 

Rotwein 
Spätburgunder – Pinot Noir 

7029) Mosel - Ellenz-Poltersdorf              
 2023er Spätburgunder trocken 
 12,5 Vol. %; Restsüße: 6,4 g/l; Fruchtsäure: 5,0 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinrich Basten   0,75 l 24,50 8,00 

7090) Mosel - Ellenz-Poltersdorf          
 2023er Spätburgunder trocken - im Holzfass gereift 
 13,5 Vol. %     Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,90 
 Heinz Dehren   0,75 l 25,50 10,50 

7119) Mosel - Luxemburg - Schengen          
 2022er Coteaux de Schengen Mosel Pinot Noir Barrique trocken 
 14,5 Vol. %; Restsüße: 0,0 g/l; Fruchtsäure: 5,6 g/l      
 Henri Ruppert   0,75 l 34,50 21,50 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  

 

 

H
O

TE
L 

B
R

IX
IA

D
E 

&
 T

R
IT

O
N

 
  Mitnahme * 

7209) Rheingau - Hocheim am Main          
 2022er Spätburgunder „Tradition“ trocken 

VDP.GUTSWEIN 
 13,5 Vol. %; Restsüße: 1,2 g/l; Fruchtsäure: 4,9 g/l 
 James Suckling 92 
 Künstler - VDP   0,75 l 32,50 18,00 

7267) Baden - Kaiserstuhl – Burkheim                       
 2020er Burkheimer trocken 

VDP.ORTSWEIN 
 13,0 Vol. %; Restsüße: 1,7 g/l; Fruchtsäure: 6,0 g/l    Glas 0,10 l 5,00 
   Glas 0,20 l 8,50 
 Bercher - VDP   0,75 l 28,50 13,00 

Blaufränkisch 

7390) Franken - Würzburg          
 2022er Würzburger Stein trocken im Barrique gereift 

VDP.ERSTE LAGE 
 13,0 Vol. %; Restsüße: 1,8 g/l; Fruchtsäure: 5,4 g/l    Glas 0,10 l 5,00 
 Wein-Plus 88, James Suckling 92  Glas 0,20 l 8,50 
 Bürgerspital zum heiligen Geist - VDP   0,75 l 29,50 21,90 

Cabernet Mitos 
7450) Mosel - Ellenz-Poltersdorf      
 2021er Cabernet Mitos trocken 
 12,9 Vol. %; Restsüße: 5,3 g/l; Fruchtsäure: 5,5 g/l 
 Silberne Kammerpreismünze 
 Pies   0,75 l 27,50 12,00 

Dornfelder 
7479) Mosel - Ellenz-Poltersdorf              
 2023er Mosel Dornfelder trocken 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 7,3 g/l; Fruchtsäure: 5,3 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
 Silberne Kammerpreismünze  Glas 0,20 l 7,50 
 Arnold Fuhrmann & Sohn   0,75 l 24,50 8,00 

Merlot 
7539) Pfalz - Ellenz-Poltersdorf            
 2023er Merlot trocken 
 13,5 Vol. %     Glas 0,10 l 4,50 
   Glas 0,20 l 7,90 
 Heinrich Basten   0,75 l 25,50 9,00 

Portugieser 
7540) Pfalz - Ellenz-Poltersdorf        
 2023er Portugieser lieblich 
 10,0 Vol. %; Restsüße: 35,8 g/l; Fruchtsäure: 5,0 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Heinrich Basten   0,75 l 24,50 8,00 



* Nicht zum Verzehr in der Hotelanlage. Der Wein steht am Abreisetag für Sie an der Rezeption bereit. 
 Alle Preise sind in Euro und Inklusivpreise.  

 

 

H
O

TE
L 

B
R

IX
IA

D
E 

&
 T

R
IT

O
N

 
Schwarzriesling – Pinot Meunier Mitnahme * 

 

7570) Mosel - Ellenz-Poltersdorf        
 2022er Schwarzriesling trocken - im Eichenfass gereift 
 13,0 Vol. %; Restsüße: 6,1 g/l; Fruchtsäure: 5,1 g/l      
 Goldene Kammerpreismünze   
 Fuhrmann-Burg   0,75 l 26,50 11,00 

Cuvée 
7630) Mosel - Ellenz-Poltersdorf              
 2023er Rubin halbtrocken 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 10,9 g/l; Fruchtsäure: 5,3 g/l    Glas 0,10 l 4,00 
   Glas 0,20 l 7,50 
 Arnold Fuhrmann & Sohn   0,75 l 24,50 8,00 

8209) Douro - Portugal          
 2021er Q Ardosino Cuvée 
 13,5 Vol. %; Restsüße: 0,4 g/l; Fruchtsäure: 6,4 g/l 
 Meyer-Näkel - VDP   0,75 l 31,50 15,50 

Secco & Sekt 
9010) Piccolo trocken 

10,0 Vol. %      0,20 l 6,50  

9030) Mosel - Ellenz-Poltersdorf 
 Mosel Riesling Secco trocken 
 11,0 Vol. %     Glas 0,10 l 3,50 
 Schinnen-Boos   0,75 l 21,00 8,00 

9040) Sekt Hausmarke, trocken 
 11,5 Vol. %     Glas 0,10 l 3,90 
    0,75 l 21,50 9,50 

9070) Mosel - Ellenz-Poltersdorf 
 Riesling Winzersekt trocken 

klassische Flaschengärung 
 12,5 Vol. %      
 Heinrich Basten   0,75 l 26,50 10,00 

9098) Mosel - Ellenz-Poltersdorf 
 Riesling Winzersekt halbtrocken 

klassische Flaschengärung 
 12,5 Vol. %      
 Heinrich Basten   0,75 l 26,50 10,00 

9100) Mosel - Bremm 
 Elbling Sekt brut 

klassische Flaschengärung 
 12,0 Vol. %; Restsüße: 14,2 g/l; Fruchtsäure: 6,1 g/l      
 Günter Leitzgen   0,75 l 29,50 18,50 

9150) Mosel - Bernkastel-Kues 
 DR. LO Riesling Sekt Alkoholfrei 
 0,0 Vol. %  -  (Schäumendes Getränk aus alkoholfreiem Wein) 
 Falstaff 88   
 Dr. Loosen - VDP   0,75 l 27,50 14,00 
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Impressum 

 

Moselstern-Hotels GmbH & Co. KG 

Moselweinstraße. 1 

56821 Ellenz-Poltersdorf 

 

Vertreten durch: 

Helmut Dehren 

 

Handelsregister: HRB 7185 

Registergericht: Koblenz 

 

Kontakt 

Telefon: 026739310 

Telefax: 02673931464 

E-Mail: info@moselstern.de 

 

Umsatzsteuer-ID 

Umsatzsteuer-Identifikationsnummer gemäß § 27 a Umsatzsteuergesetz: 

DE813661984 




